Service er leveret af:
BENT BRANDT

Godt Grej til gastronomi

KAKKEN 2 - HOTEL- OG RESTAURANTSKOLEN
FREJ REFFSTRUP / MARIE RASMUSSEN
TJENER 2 - TECH COLLEGE
SOFIE BJERRE CHRISTENSEN / JOSEFINE FROKJDRJENSEN

Forret

Havtaskehaler stegt pd ben e Serveret med ravioli med fyld af bldmuslinger og
havtaskekaeber ® Braisseret fennikel ® Samt muslingesauce

Hovedret
Tournedos af ungkveeg, rosastegt kalvelever, pandestegt bok choy

Ovnbagt pastinak med citroncreme e Kartoffel med fyld of 'Kry’ og rygeost e
Sauce Choron samt sauce Soubise

Ost fra Arla Unika

Dessert
Panchino ® Med fyld af "Efterglod” ® Glaseret eble ® Paranod

A Part e Friskost creme e Gele af blodgrape

fﬂﬁr" H'éRESTA 3F

ELEVKONKURRENCER PO e s PO



